vorspe’bsm Sommer 2011

1/2 Dz, welnbergschnecken nach Art des Hauses

BiUffel-Mozzarella mit Strauchtomaten und Balsamico-Pressing

carpaceio vom Rinderfilet wit gehobeltem Parmesan und Rucola

Vitello Tonnato vom Kalb mit Thunfisch-Kapern-Sauce

Schetben vom Rauchlachs mit retbekuchen und Schmand

Black-Tiger-Garnelen in Knoblauch-Olivendl  (Hot 1)

Suppen

Porfrrugs Kartoffelsuppe mit Wursteinlage
Tafelspitzbrithe mit Gemitsewitrfeln
Tomatensuppe mit Pesto

Humimercremesuppe mit Sahnehaube

Salate

qurkensalat in Sauervahm-Dill-Dressing
Salat von Strauvchtomaten mit altem Balsamico

»Cesars Salad” mit Croutons und gehobeltem Parmesan
...undl gegrillter Maishiihnchenbrust

Bunter Gartensalat wmit plantem dressing
.und gegrillter Matshithnehenbrust
und gegrillten Lamb-Chops
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Kalte sPeziaL’Ltﬁtew

Sith-sauer eingelegte Bratheringe mit Roten Zwiebeln
Hollindische Matjesfilets nach ,Hausfraven Art*
Hausgemachtes Sauerfleisch mit Remouladensauce
Burgunderschinken-siilze mit Remouladensauce

Roastbeef rosa gebraten mit Remouladensauce

Zu diesen Gerichten relchen wir thnen Bratkartoffeln

Vegetarische Gerichte und Pasta

Gemise aus dem Wok (sich-sauer) mit Basmati-rReis

porfRrugs Gemiseteller mit Rahm-Champignons
und gegrillter Strauchtomate

Griner Spargel mit felnem Olivensdl und Parmesan gratintert

Spaghettinis ... mit Pesto, getrockneten Tomaten und Parmesan
... mit Tomaten-sugo und Frischkise (Hot)
.. it Champagner-Trivffel-Sauce

Flir unsere Litten

Spaghetti ,Bolognese”
Fischstlibchen mit Kartoffelstampf
Kleines wiener Schnitzel vom Kalb wmit Bratkartoffeln

Hausgemachte Kartoffelpuffer mit Apfelmus
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Dorfkrugs Klassiker

porfRrugs Rindervoulade mit Apfel-Rotieohl und Kavtoffelstampf 18,50

Schwelnemedaillons auf Rahm-Champignons 19,50
mit qartengemiise und Bratkartoffeln

petchlammhaxe in Rotweln geschimort auf Ratatoutlle-Gemiise 18,50
und stampfartoffeln

Gesottener Rindertafelspitz mit Meerrettichsauce, Blattspinat 19,50
undl Bouillonkartoffeln

wiener Schnitzel vom. kalb in Butterschmalz gebraten 22,50
mit BratkRartoffeln und qurkensalat

Tatar vom Rinderfilet mit gesalzener Butter und Brotkorb 24,50
bas Beste vom Grill

Rumpstenk vom Aberdeen-Angus mit geschmorten 26,50
Zwiebeln und Krituterbutter

Porfrrugs Grillteller: das Beste vom Rind, Kalb, 26,00
Lamim und Schwein auf Pfeffer-Rahm-Sauce

Rinderfilet vom Aberdeen-Angus mit Sauce Bearnaise 32,50
oder Pfeffersauce

Zu unseren Steaks relehen wir thinen wahlwelse
Bratkartoffeln, Stampfrartoffeln oder
Kwnoblauwchbrot

Extra Beilagen

Gemlschtes Marktgemitse 4,50
Blattspinat 4,50
Rahmchampignons 4,50



Eln kleines Dessert zum Absehluss ?

Sylter Rote Grittze mit vanille-Els
Bourbon-vanille-eis mit warmer Schokoladen-sauce

oma’s Schokoladen Pudding mit vanille Sawce

Dorfrrugs Zimtparfait

Crunchy Thramisu mit Beeren undl stcben Pesto

Odler doch Licber etwas Herzhatfres ?

#TEte de Molne” mit feinem Tessiner Felgensend,
gesalzener Butter und Baguette

qemlischter franzbsischer Kiseteller mit Trauben,
gesalzener Butter unol Brotikorb

Flitssiges Dessert

von Pascall aus Frankreich

willitams Birnen Brand

Mirabelle
Zwetsehge

..vom Burgunderhof aus Deutschland

Ruitten Brand
Himbeer Brand
Zwetschgen Brand

..vow Hilgert aus Deutschland

Sauerkirsch Brand
walderdbeer Brand

waldhinbeer Brana
Marillenbrand
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